
Prix nets et service compris Liste des allergènes disponible sur demande 

 
 

On partage 

Planche charcuterie Simple / Maxi .... 15€/25€ 
Assortiment de charcuteries et terrine de campagne 

Planche du fromager Simple / Maxi .... 15€/25€ 
Saint Marcellin, comté a7iné 15 mois, crottin de chèvre, Maroilles, chutney 

Planche Tapas Simple / Maxi ............... 9€/17€ 
Onion rings, stick mozza, chili cheese, tomate mozza, camembert frit. 

Planche Mixte Simple / Maxi .............. 25€/45€ 
Planche fromage et Planche charcuterie 

Saucisson tranché ≈150g .......................... 5€ 

 
  



Prix nets et service compris Liste des allergènes disponible sur demande 

entrées 

Terrine de campagne ................................ 5€ 
Œufs mimosa ........................................... 5€ 
Tomate Burrata ......................................... 6€ 
Mini Burrata et duo de tomates, pesto 

Saint Marcellin rôti ............................... 6,50€ 
Fromage IGP au lait de vache, lard grillé 

Duo de chèvre chaud au miel ................ 7,20€ 
Salade, toasts de chèvre chaud, miel 

Gravlax de saumon  ................................... 9€ 
Mariné à l’aneth 

Tataki de Thon ........................................... 9€ 
Sauce Soja, sésame grillé, citron vert et gingembre 

Bloc de Foie gras de canard mi-cuit ......... 12€ 
Au Coteaux-du-layon, chutney de figues, toasts  

 

SALADES ET BRUSCHETTAS 

SALADES 
 

Salade César ...................................... 16,50€ 
Poulet croustillant, tomates cerises, œuf dur, 
copeaux de Grana Padano, croûtons, salade, sauce 
César 

Salade de chèvre chaud ...................... 15,90€ 
Toasts de chèvre au miel, tomates cerises, jambon 
serrano, salade 

Poké Bowl .............................................. 14€ 
Mélange de céréales, falafels, concombre, tomates 
cerises, betteraves, mangue, salade, fève 
d’Edamame, mix de graines, sauce Poké 

• POKE Tataki de thon ..................................... +4€ 
• POKE  Saumon Gravlax ................................ +4€ 
• POKE Poulet croustillant .............................. +2€ 

Salade Terre et Mer ................................. 18€ 
Saumon Gravlax, tataki de thon, foie gras, jambon 
Serrano, salade, toasts 

BRUSCHETTAS 
 

La Burrata ............................................... 14€ 
Burrata, mozzarella, tomates, oignons rouges, sauce 
tomate crémeuse, pesto, origan, salade, crème 
balsamique 

La Serrano .............................................. 14€ 
Jambon Serrano, mozzarella, tomates, oignons 
rouges, sauce tomate crémeuse, pesto, origan, 
salade, crème balsamique 

La 4 fromages ......................................... 14€ 
Chèvre, mozzarella, Saint-Marcellin, morbier, sauce 
tomate crémeuse, pesto, origan, salade, crème 
balsamique 

La Mexicaine ........................................... 14€ 
Chorizo, mozzarella, cheddar Mexicana®, tomates, 
oignons rouges, sauce tomate crémeuse, pesto, 
origan, salade, crème balsamique 

 

POISSONS 

Fish & chips de cabillaud ........................ 15€ 
Sauce tartare et frites 

Pavé de saumon à la plancha .................. 17€ 
Riz basmati aux épices douces, sauce tartare  

Cochons et Volailles

Jambon grillé ...................................... 13,50€ 
Servi avec frites et salade 

Andouillette 5A ....................................... 17€ 
Association Amicale des Amateurs d’Andouillette 
Authentique 

Aiguillettes de poulet croustillantes .... 13,50€ 
Aiguillettes de poulet, panure Corn-Flakes®, servies 
avec frites et salade 

1 /2 magret de canard .............................. 17€ 
 

 
 



 

Le Bœuf une sauce et une garniture 

 
Carpaccio de bœuf ................................. 16€ 
Pesto, Grana Padano, gressins, tomates cerises et salade 

Tartare de bœuf Charolais ....................... 16€ 
Tartare préparé au couteau, Cru ou en Aller/Retour 

Assiette Cannibale ................................. 25€ 
Carpaccio et Tartare dans la même assiette 

Le Gros haché ≈ 240g .............................. 15€ 
Du steak haché en version XL 

Le Gros haché Gourmand ........................ 18€ 
Œuf sur le plat, oignons frits et lard grillé 

Filet de Rumsteck ≈200g ......................... 20€ 
Goût élégant, tendre et maigre  

Entrecôte ≈250g ...................................... 21€ 
Persillée, tendre et fondante 

Bavette d’Aloyau ≈200g ........................... 18€ 
Pièce aux fibres longues

Choisissez votre garniture 
Frites fraîches, salade, duo de haricots verts, écrasé de 
pommes de terre, riz basmati aux épices douces 

Choisissez votre sauce 
Poivre, béarnaise, roquefort, BBQ, tartare, mayonnaise, 
mayonnaise épicée 

Choisissez votre supplément 
• Garniture  ..................................................... 3€ 
• Sauce  .......................................................... 1€ 
• Œuf sur le plat .............................................. 2€ 
• Frites Gratinées ............................................. 2€ 

 

Nos Burgers disponibles en version 	Veggy	 

Le Double Burger + 4€ / Le Triple Burger +7€ 
 
Le Marcel ............................................... 15€ 
Haché de bœuf français, cheddar rouge, lard grillé, 
salade, oignons rouges, tomate, sauce burger 

Le Savoyard ............................................ 16€ 
Haché de bœuf français, reblochon, lard grillé, salade, 
oignons frits, tomate, sauce tartare 

Le Jurassic ............................................. 16€ 
Haché de bœuf français, morbier, lard grillé, salade, 
oignons frits, tomate, sauce tartare 

Le Ch’timi ............................................... 16 € 
Haché de bœuf français, maroilles, lard grillé, salade, 
oignons frits, tomate, sauce tartare 

Le Mexicain ............................................ 16€ 
Haché de bœuf français, cheddar Mexicana®, chorizo, 
salade, oignons rouges, tomate, mayonnaise épicée 

Le Pulled Pork ......................................... 16€ 
E7iloché de porc mariné, salade, oignons rouges, 
tomate, sauce BBQ 

Le Crispy ................................................ 15 € 
Crunchy poulet, cheddar rouge, salade, oignons rouges, 
tomate, sauce burger 

Monsieur Patate ...................................... 15€ 
Haché de bœuf français, cheddar rouge, lard grillé, oignons 
rouges, galettes de pommes de terre, sauce burger 

Madame Patate ....................................... 17€ 
Monsieur Patate avec un ½ Saint Marcellin rôti 

Formule MIDI SEMAINE  du lundi au vendredi sauf jours fériés

ENTREES 

Œufs Mayonnaise 
Assiette de charcuteries 

Tomate Burrata 
Entrée du jour 

PLATS 

Jambon grillé 
Aiguillettes de poulet croustillantes 

Plat du jour 

DESSERTS 

Mousse au chocolat 
Crème brulée 

Coupe 2 boules 
Dessert du jour

Entrée + Plat ou Plat + Dessert .............. 16.90€ Entrée + Plat + Dessert ........................... 19.90€



 

MENU DES ENFANTS / 10 €uros  jusqu’à 10 ans

 

BOISSONS 

Sirop à l’eau, Diabolo 
Breizh Cola 

Jus de Pomme, Capri-Sun® 

PLATS 

Cheeseburger, frites 
Haché, frites 

Poulet Crispy, frites 

DESSERTS 

Compote de fruits 
Gaufre Nutella® 
Glace Push up

Les Desserts 
 

Mousse au chocolat .................................. 6€ 

Granola Bowl ............................................ 6€ 

Crème brulée ........................................... 6€ 

Brioche perdue glace vanille ...................... 6.50€ 

Tiramisu poires Spéculoos Nutella® ....... 6.50€ 

Fondant chocolat ..................................... 7€ 

Profiteroles de Manon 2 choux/3 choux 6.50€ / 8.50€ 

Nougat glacé Coulis exotique ..................... 7.50€ 

Café/Thé Gourmand ............................. 7.50€ 

Crémant Gourmand ................................ 13€ 

Irish Gourmand ...................................... 15€ 

Irish cofee ............................................... 8 € 

Assiette de fromages afinés ................. 7.50€ 

Planche du fromager (pour 2 personnes) .............. 15€ 

Les coupes glacées 

 
La Liégeoise .............................................. 7€ 
Chocolat, café, caramel, vanille, chantilly 

La Coupe LRB ........................................... 8€ 
Spéculoos®, vanille, caramel au beurre salé, chantilly 

La Fraîcheur .............................................. 8€ 
Citron, framboise, passion, coulis, chantilly 

Banana Split ............................................. 8€ 
Banane, vanille, fraise, chocolat, chantilly 

L’After Eight .............................................. 9€ 
Menthe chocolat, Get27®, un After-eight® 

Le Colonel ................................................ 9€ 
Citron, Vodka 

La Coupe improvisée (compose ta coupe) 
• La boule  ....................................................... 3€ 
• 2 boules  .................................................. 5.50€ 
• 3 boules ........................................................ 7€ 

Nos Parfums 
Vanille, Chocolat, Caramel au beurre salé, Café, Fraise, 
Spéculoos, Menthe chocolat, Citron vert, Passion, 
framboise 

 

 

Les boissons chaudes 
 

Café expresso/allongé .......................... 1,95€ 

Double expresso ................................... 3,90€ 

Déca/Noisette ...................................... 2,20€ 

Café crème .......................................... 2.50€ 

Cappuccino / Chocolat chaud ............... 3,80€ 

Café/Chocolat Viennois ............................ 4€ 

Thé comptoir Richard ........................... 3,50€ 

Les digestifs 4cl 
 

Limoncello/Guignolet ................................ 5€ 

Get 27/Get Menthe&Citrons ....................... 5€ 

Bailey’s ..................................................... 5€ 

Calvados/Cognac ................................. 6.50€ 

Irish Cofee ............................................... 8€ 

Shooter 2,5cl ............................................. 3€ 

• Rhum arrangé 
• Vodka arrangée 
• Madeleine/Orgasme 


